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GS-CASA STAND F5070 
 
 
 
Nu er det blevet nemt & muligt at røge mad indendørs 
 

Nu kan røgeriet flyttes ind i køkkenet, så selv dem som ikke har egen have, 
nu også kan tilberede og få de lækre hjemmelavede røgvarer.  

 
Et spændende og nyt produkt fra Nordic 
Ware er Kettle Smoker, som gør det 
muligt at røge fisk, kød og andet 
indendørs, på såvel gas, induktion og 
traditionelt komfur, og det oser ikke 
mere end når der koges kartofler eller 
grøntsager. 

 
Kettle Smoker er nem at anvende og 
rengøringsvenlig, og med sin opbygning, 
er det muligt at røge såvel tørt som vådt 
– med egen favoritsmag. 

 
Vejl. Udsalgspris kr. 975,00 - inkl. 2 æsker m/ savsmuld og instruktions cd. 
 
 
 
 


